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z profilem studiow Ksztattuje umiejetnosci prowadzenia badan naukowych 3 ECTS
Powigzanie przedmiotu Z uprawnieniami
z dyscypling Technologia Zywienia i Zywnosci 6 ECTS
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EFEKTY UCZENIA SIE, TRESCI PROGRAMOWE, REALIZACJA ZAJEC DYDAKTYCZNYCH, WERYFIKACJA

EFEKTOW UCZENIA SIE

Cel ksztalcenia:

Zapoznanie studentdow z podstawowymi grupami  surowcow
zywnos$ciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego, ze szczegdlnym
uwzglednieniem wplywu réznych czynnikow na ksztaltowanie ich
jakosci i przydatnosci uzytkowe;.

Tresci programowe:

Wyklad:

Charakterystyka ogolna podstawowych grup surowcow spozywczych
pochodzenia roélinnego: warzywa kapustne, cebulowe, korzeniowe,
lisSciowe, rzepkowate, stragczkowe, psiankowate, dyniowate. Rosliny
okopowe, zbozowe, przyprawy. Owoce krajowe i tropikalne. Rosliny
oleiste, orzechy i uzywki (kawa, herbata).

Charakterystyka ogolna podstawowych grup surowcow spozywczych
pochodzenia zwierzgcego: migsa zwierzat rzeznych (wieprzowina,
wolowina, baranina), drobiu i ryb, tluszczéw zwierzgcych, mleka, jaj,
miodu.

Surowce trwate i nietrwale. Produkty w stanie naturalnym, produkty
poddane obrobce przemystowej, potprzetwory, przetwory gotowe do
spozycia, surowce pomocnicze.

Laboratorium:

Zasady BHP, sprzet i odczynniki w laboratorium.

Cwiczenia praktyczne obejmujace wyodrebnianie, identyfikacje oraz
badanie wlasciwosci fizyko-chemicznych wybranych surowcow
zywnosciowych.

Metody dydaktyczne (ksztatcenia):

Wyklad informacyjny z elementami prezentacji multimedialnych
Laboratorium: wykonywanie eksperymentoéw, praca w zespotach.

Rygor zaliczenia, kryteria oceny osiggnietych efektow
uczenia si¢, sposob obliczania oceny koncowe;j:

Warunkiem uzyskania zaliczenia z przedmiotu jest osiagnigcie
wszystkich wymaganych efektow uczenia si¢ okreslonych dla tego
przedmiotu. Uzyskanie pozytywnych ocen ze wszystkich form zajgé
wchodzacych w sklad tego przedmiotu jest rownoznaczne z jego
zaliczeniem 1 zdobyciem przez studenta liczby punktéow ECTS
przyporzadkowanej temu przedmiotowi.

Sposob obliczenia oceny koncowej okreslony zostal zarzadzeniem
Rektora URad.

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu w odniesieniu do efektow kierunkowych i formy zajgc sy :sgfilga:ijé e
Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu Kierunko
Numer (PEU) ofekt ucze‘Zi};l Forma Metody
efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot . Forma zaje¢c weryfikacji sprawdzania
uczenia si¢ (W) zna i rozumie/ (U) potrafi /(K) jest (KS]I;EU) (zaliczen) 1 oceny
gotow do:
sktad, wlasciwos$ci oraz procesy zachodzace
w surowcach zywnos$ciowych podczas ich Egzamin pisemny
w1 przetwarzania i przechowywania, a takze K W02 Wyktad Egzamin w formie testu
metody chemiczne i fizykochemiczne K W05 Laboratorium Zaliczenie Kolokwium
izolowania 1 identyfikacji ~wybranych Raport
sktadnikéw surowcow zywnosciowych.
dobra¢ metody, narzgdzia, urzadzenia
potrzebnych  do zbadan.ia ' przemi,an K U01 . . . Kolokwium
Ul zachodzacych podczas cyklu zycia surowcow - Laboratorium Zaliczenie
. L \ . K _U05 Raport
zywno$ciowych oraz planowacé i -
organizowac prac¢ wlasng i zespotowa.
polemizowac i uznawac znaczenie posiadane;j
K1 Wied;y oraz odbierénych tresci w K KOl Zaliczenie Egzamip Kolokwium
rozwigzywaniu probleméw poznawczych i = Zaliczenie Raport
praktycznych.

Literatura i pomoce naukowe

Literatura podstawowa:

1. Swietlikowska K. (red.): Surowce spozywcze pochodzenia roslinnego, , Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2008.
2. Litwinczuk A., Litwinczuk Z., Barlowska J., Florek M.: Surowce zwierzgce ocena i wykorzystanie, PWRIL, Warszawa

2004.




3. Sikorskie Z. E.: Ryby i bezkregowce morskie: pozyskiwanie, wlasciwosci i przetwarzanie, Wyd. Naukowo-Techniczne,
Warszawa 2004.

4. Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),: Chemia zywnosci Tom 1 — Gléwne sktadniki zywnosci. WNT,
Warszawa 2017.

5. Praca zbiorowa (pod red. Sikorski, Z., Staroszczyk, H.),; Chemia zywnosci Tom 2 — Biologiczne wlasciwosci
sktadnikéw zywnosci. WNT, Warszawa 2017.

6. Mikrobiologiczne zanieczyszczenia zywnosci. Praca zbiorowa, Wydawnictwo PWN, Warszawa 2017.

Literatura uzupekiajaca:
1. Nowak J., Piatek M., Walerowicz M., Szydtowska M., 2020, Pszczelarstwo, Wyd. SBM, Warszawa.

Czasopisma branzowe: Postgpy Techniki Przetworstwa Spozywczego, Przeglqd Mleczarski, Przeglqd Piekarski i Cukierniczy,
Przeglgd Zbozowo-Mlynarski, Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny, Przemyst Spozywezy, Zywnosé Nauka
Technologia Jakos¢, Polish Journal of Food and Nutrition Sciences.

McClements, David Julian. Food emulsions: principles, practices, and techniques. CRC press, 2015.

Czasopismo: Food Chemistry. LWT -Food Science and Technology.

Pomoce naukowe:

Naktad pracy studenta potrzebny do osiagnigcia zaktadanych efektow uczenia si¢ — bilans punktéw ECTS

Obcigzenie studenta [h]
Udzial w zajeciach, aktywno$¢ Praca wiasna studenta
- zajecia bez nauczyciela Zajecia dydaktyczne
(ZBN)
Udziat w wyktadach X 15 [h]
Udziat w laboratoriach X 30 [h]
P ) } .,
rZygo owan%e do zaj({’c, . 110 [h] X
Przygotowanie do zaliczenia
Sumaryczne obcigzenie pracg studenta 110 [h]/ 4,4 ECTS 45 [h]/ 1,6 ECTS
Punkty ECTS za przedmiot 6 ECTS

Informacje dodatkowe, uwagi

W przypadku studentdow ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z niepetnosprawnoscia, przewlekle chorych, okreslone powyzej
(w karcie) metody i formy weryfikacji efektow uczenia si¢ dostosowuje si¢ odpowiednio do indywidualnych potrzeb tych
studentow.

Szczegdtowe zasady i formy wsparcia studentdéw ze szczegdlnymi potrzebami: w tym z niepetlnosprawnoscia, przewlekle
chorych podczas zaje¢, zaliczen i egzamindw okreslono w: Regulaminie Studiow, Zasadach Studiowania, Procedurze
dotyczacej zapewnienia dostgpnosci procesu ksztalcenia studentom ze szczegdlnymi potrzebami, w tym: z
niepetnosprawno$cia, przewlekle chorych.




